
STARTERS
ENTRÉE

Piperrada Vasca with courgette wrap and poached onions                  14€
Piperrada Vasca avec roulé de courgettes et oignons pochés

Sautéed vegetables, eco asparagus, artichoke and mushrooms        9,50€
Légumes sautés, asperges eco, artichauts et champignons

       REVITALIZE

Chicken Satay brochette with peanut sauce                                           12€ 
Brochette de poulet Satay avec sauce aux cacahuètes

Homemade mushroom and monkfish gyozas                                            9€        
Gyozas artisanaux aux champignons et à la lotte

Mini vegetable minifocaccia, mozzarella, caramelised goat's cheese
and toasted sesame seeds                                                                          8 €
Mini minifocaccia aux légumes, mozzarella, fromage de chèvre
caramélisé et graines de sésame grillées

Russian salad with carasau crispbread                                                       8 €
Salade russe avec pain croustillant au carasau

Cannelloni of organic veal from Pallars, cheese and mushrooms          11€
Cannelloni de veau bio de Pallars, fromage et champignons

MAIN COURSES
PLATS PRINCIPAUX

Risotto with mushrooms, anyenc i peres format                                   11,50€
Risotto aux champignons, fromage affiné et poires

Bacallà a la mel amb caldereta de patata estofada                            18.50€
Cabillaud à la sauce au miel avec ragoût de pommes de terre

Wrap of ànec rostit with mango                                                                    9€
Wrap d'ànec rostit avec mangue

Beef mellow with mushroom sauce and potato gratins                            17€ 
Moelleux de veau à la sauce aux champignons et gratin de pommes de terre

VAT included
TVA inlus



SWEETS AND DESSERTS
SUCRERIES ET DESSERTS

Cake with cheese                                                                                       5.50€
Gâteau au fromage

Chocolate cake                                                                                           4.50€
Gâteau au chocolat

Brownie                                                                                                        4.50€
Brownie

Saint James cak                                                                                              5 €
Gâteau de Saint Jacques      
  
Chocolate coulant with ice-cream                                                           5.50€
Coulant au chocolat avec glace

Lemon, mango or mandarin sorbet.                                                         4.50€
Sorbet au citron, à la mangue ou à la mandarine.

Ice cream                                                                                                     4.50€
Glace

Apple pie                                                                                                      5.50€
Tarte aux pommes
.

  REVITALIZE

VAT included
TVA inlus



  REVITALIZE
SUGESTIONS

SUGGESTIONS

Goat cheese salad                                                                                     12.50€
Salade de fromage de chèvre

Hamburger with fries                                                                                14.50€
Hamburger avec frites

Iberian cured ham platter                                                                             19€
Plateau de jambon ibérique  

Tears of chicken                                                                                          6,50€
Larmes de poulet

Cheese platter                                                                                            14.90€
Plateau de fromages

"Glass bread" with tomato                                                                           3.90€
Pain "cristal" avec tomate

VAT included
TVA inlus


